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RESUMO

Este estudo teve como objetivo analisar as características do camarão cinza (Litopenaeus vannamei) comercializado no município de São Luís – MA, por meio da verificação das condições a qual o este se encontra a disposição para o consumidor em uma rede de supermercados no município supracitado e análise das características organolépticas do camarão comercializado nesta rede de supermercado. Para o desenvolvimento deste estudo realizou-se a análise organoléptica, onde consiste em exame de extrema importância, pois permite indicar, antecipadamente, a qualidade e a espécie do que se está analisando e assim obter o grau de aceitação por parte do consumidor. Esta análise constituiu-se a partir de três observações dentre as quais estão a textura, o odor e a cor. Para tal análise foram coletados amostras durante 5 semanas em 10 supermercados da mesma rede escolhidos aleatoriamente. Para a textura foi utilizado os termos firme, elástico e duro; já para o odor foi utilizado característico e amoniacal e para a cor designou-se os termos própria ou melanose (corpo ou cabeça). Para tal análise foi dado um resultados, onde foi classificado como satisfatório, quando as características analisadas demonstrava um grau de adequação para o consumo; regular, para análises que apresentam algum aspecto inadequado aos padrões da qualidade e insatisfatório para analises que não apresentam características propícias ao consumo humano. Os resultados obtidos foram satisfatórios tendo em vista que as amostras coletadas e submetidas às análises apresentaram as seguintes: para a textura estas se apresentavam firme; para o odor estes apresentavam propriedades características e para a cor constatou-se como próprias. Foi observado que nos lugares de coleta havia profissionais que faziam o manejo dos alimentos de forma apropriada, utilizando instrumentos necessários para a realização do manuseio e de forma correta. Observou-se, também que o manuseio por parte dos consumidores era realizada de forma indireta, pois para o manuseio era utilizado alguns instrumentos. Pode-se concluir que os aspectos organolépticos dos camarões cinza comercializados na rede de supermercados no município de São Luís-MA, são apropriados para o consumo humano, pois ao examinar os quesitos que vão constituir a aceitabilidade do consumidor obteve-se resultados satisfatórios para o grau de consumo do produto comercializado.
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