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AVALIAÇÃO DAS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS NA COMERCIALIZAÇÃO DE PESCADO NAS FEIRAS LIVRES DE MACAPÁ-AP.
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RESUMO
O setor pesqueiro na cidade de Macapá vem atravessando alguns entraves dentre eles no que se refere á manipulação e conservação do pescado em feiras livres. O objetivo deste trabalho foi avaliar as condições higiênico-sanitárias dos locais de venda de peixe nas principais feiras livre da cidade. Os dados foram coletados no mês de Agosto de 2017 através de um check-list elaborado pelos autores de acordo com a legislação da Vigilância Sanitária. Os critérios de avaliação foram divididos em cinco blocos que contemplam: edificações e instalações, forma como a matéria prima é ofertada, manipuladores, equipamentos e utensílios, higienização. Foi observado que 5% dos manipuladores utilizavam avental e 3% touca ou qualquer outro tipo de proteção. Foi observado que os peixes ficavam expostos em bancadas e sem gelo para sua conservação, sendo que 60% eram peixes inteiros, 30% peixes esviscerados e 20% encontravam-se cortados, evidenciando assim a exposição do produto, sem nenhuma proteção. Apesar das não conformidades encontradas nas feiras livre de Macapá não se observou características relacionadas à deterioração do pescado.
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