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RESUMO

Um novo método para triagem de amostras de
edulcorantes é proposto, empregando um espectrometro
de infravermelho préoximo (NIR) portatil e quimiometria.
Esse método revelou 8 amostras nao-conformes no
conjunto amostral de 103 amostras comerciais de
edulcorantes.
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Introducao

O consumo de edulcorantes (adocantes) pela
populacdo vem crescendo a fim de atender as
restricbes alimentares impostas pela diabetes ou
dietas. Muitos desses adocantes (eritritol, xilitol,
maltitol etc.) podem ser adquiridos a granel e suas
aparéncias fisicas sdo semelhantes. Por isso, estédo
sujeitos a adulteracdes que, dificilmente, seriam
percebidas a olho nu. A técnica analitica mais usual
para analise de edulcorantes é a cromatografia
liguida de alta eficiéncia, que é uma técnica
laboriosa e onerosa [1]. Como alternativa rapida e
econbmica, este trabalho propbe utilizar a
espectroscopia de infravermelho proximo (NIR)
para analise de edulcorantes.

Objetivos

Empregar a espectroscopia NIR e analises
multivariadas de dados para detectar nao-
conformidades em amostras de edulcorantes.

Métodos

O conjunto amostral foi constituido por 103
amostras de edulcorantes adquiridas de
fornecedores brasileiros. Os padrbes de referéncia
foram adquiridos da Sigma-Aldrich com 98 - 99 %
de pureza. O NIR portatil e de baixo custo da Texas

Instruments Inc. (EUA) foi utilizado para aquisicdo
dos espectros, operando na faixa de 900 a 1700 nm.
O conjunto de dados espectrais foi pré-processado
e tratado utilizando o software Unscrambler 11.0
(Aspen Technologies, EUA). Primeiramente,
realizou-se a 22 derivada (Savitzky-Golay, janela de
11 pontos, polindmio de 2° grau) sobre os espectros
e, em seguida, os dados transformados foram
submetidos a uma andlise de componentes
principais (PCA).

Resultados e Discusséao

Analisando-se a distribuicdo dos scores da PCA das
amostras de edulcorantes, pode-se detectar 8
amostras que apresentaram nao-conformidades
(seus scores foram projetados distantes dos scores
dos padrbes de referéncia), indicando
possivelmente adulteracdo ou troca de rotulo. A
comparacdo de seus espectros NIR com os
espectros dos padrées de referéncia corroboraram
essas hipoteses.

Concluséo

O método proposto foi efetivo para analisar
qualitativamente amostras de edulcorantes.
Mostrando seu potencial emprego para triagem de
produtos comerciais. Além disso, seu custo de
implementac&o é baixo, tornando-o acessivel.
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