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RESUMO

Neste estudo, avaliou-se a precisao da analise isotopica
de carbono na quantificacdo de misturas de Oleos,
utilizando duas amostras preparadas em laboratério: 6leo
de milho com soja e girassol com milho. Conclui-se que
a metodologia pode ser utilizada para detectar misturas
de 6leos de origem boténica Cs:Ca.
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Isétopos

Introducéo
Oleos vegetais refinados podem ser alvo de fraudes

na industria alimenticia, envolvendo a mistura de
matérias-primas para maximizar lucros, o que pode
comprometer sua qualidade e autenticidade. A
metodologia de analises da razéo isotépica do
Carbono R(**C/*?C) ja é amplamente utilizada para
diferenciar produtos e subprodutos de origem
botanica C; e C4(MOYER; DEVRIES; SPINK,
2017).

Objetivos

O objetivo deste estudo foi avaliar a precisdo da
andlise da razdo isotépica R(*¥C/*?C) para
guantificacdo de misturas de 6leos refinados de
milho com soja e girassol com milho.

Métodos
Foram preparadas duas misturas de 6leos: de milho

com soja e de girassol com milho. As misturas foram
nas seguintes proporgbes: 0:100; 05:95; 25:75;
50:50; 75:25; 95:05; 100:0. ApGs a preparagéo, foi
realizada a andlise da razéo isotépica R(**C/*2C)
das amostras.

Resultados e Discussao

Figura 1. Valores isotopicos de 813C para as misturas de 6leos
de milho (m) com soja (s) e de girassol (g) com milho (m).
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Concluséo

Concluiu-se que a metodologia da analise da razao
isotdpica R(e Gleos de origem boténica Cz em Cy, €
vice-versa, e pode ser utilizada para detectar
adulteracGes em *C/*2C) é eficaz para quantificar
misturas d produtos da indUstria alimenticia, sendo
capaz de identificar quantidades abaixo de 6% de
matéria-prima ndo desejada na amostra.
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